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Gistex’

Zakladni kvasnicovy extrakt produkovany
pfi enzymatické hydrolyze pekarskymi kvasnicemi
Saccharomyces cerevisiae

“

Bez pfidavku MSG, IMP, GMP

GMO/HVP Free

Vhodny pro vegetarianské pokrmy

Znacen jako "Cista potravinarska ingredience"
Bezproblémové pouziti

Dodavan téz s Kosher/Halal certifikatem

Pfirodni kvasnicovy extrakt produkovany vybranym druhem
pekafskych kvasnic

Vysoky stupen kvality a standardizace produktu
Dostupny ve formé prasku, pasty €i roztoku

Volba druhu Gistexu® dle pozadovaného obsahu sodiku

..z&kladni pikantni chutovy blok bez specifickych chutové-

aromatickych efekta..."

Gistex® - v8eobecny, pikantni stavebni blok vytvafi zaklad chutového pro-
filu pfi vyvoji rozmanitych potravinarskych aplikaci. Jeho zaklad tvori
kvasnicové extrakty produkované vybrabymi kmeny primarnich pekar-
skych kvasnic. Vyrobky fady Gistex® s riznymi funk&nimi vlastnostmi
a pouzitim se uplatni jako chutové nosice dle specifickych pozadavki
a potfeb zakaznikd.

K finalizaci chutové-aromatického systému doporucujeme Gistex” kom-
binovat s fadou reakénich aromat Maxavor® nebo s jinymi chut' zvyraz-
fiujicimi produkty jako napf. Maxarome®.

Vyrobky Gistex” jsou dostupné v granulované formé jako prasek, v podo-
bé pasty ¢i roztoku. Mohou byt dodany s riznym obsahem sodiku.
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Gistex®

kvasnicemi Saccharomyces cerevisiae.

| Zakladni kvasnicovy extrakt produkovany pfi enzymatické hydrolyze pekafskymi

Gistex®

Gistex® Ingredience fady Gistex®

Gistex® Gistex® Standard

Gistex®

Gistex® XLL

Bujony

Masové st'avy

Omaéky

Hotovajidla

Priklady aplikaci

Nosi¢ vSeobecného chutového profilu na bazi bujonové chuti, ktery zaroven
synergicky zvySuje i dalSi chutové vjemy pfi uvedené aplikaci.

Unikatni produkt s Cistym a pikantnim profilem a vyraznym chutové-aromatic-
kym komplexem.

Uvedené produkty jsou dostupné s riznym obsahem sodiku.

Gistex® Standard v praskové formé a davkovani 0,12 % (vztaZzeno na finalni
produkt) pfispiva ke zvyraznéni pikantniho chutového profilu rybiho bujénu.
Pridavek 0,75% Gistexu® LS s nizkym obsahem sodiku (0,18 %) zajisti zakladni
a plny bujénovy viem.

Gistex® XLL v davce 0,1 % (vztaZeno na finalni produkt) doda kufecimu bujénu
plnou a pikantni bujénovou chut.

Gistex® XLL v mnozstvi 0,75 % (vztaZzeno na finaIni produkt) vyrazné podpofi
pikantnost celkového chutové-aromatického profilu hovézi masové stavy.

Aplikace Gistexu® Standard v tekuté formé a davce 0,7 % (vztazeno na finalni
produkt) navysi celkovou pfichut' vomacce s pikantnim zakladem.

Pridavek 0,55% Gistexu® Standard v praskové formé do zakladu veprové
omacky zvyrazni jeji celkovy chutové-aromaticky komplex.

Gistex® Standard pasta dodana v mnozstvi 0,7% (vztaZzeno na finalni produkt)
do hovéziho duseného masa se zeleninou obstara dokonalé pikantni chutové
pozadi.
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Gictox Evter Plntey Frpreca
Zakladhl chut
Zaladnl chutove nozids

Pro dalsi aplikacni recepty a technickou podporu u Sirokého spektra potravinarskych vyrobkt nas kontaktujte.

l‘} DSM Food Specialties je divize skupiny mezinarodnich spolec¢nosti DSM aktivnich po

celém svété v oblasti vyroby chemickych, biotechnologickych vyrobki a plast s hlavnim si- DSM l.~
dlem v Heerlen (Holandsko). DSM Food Specialties se zabyva vyvojem, vyrobou a prodejem J
potravinarskych ingredienci, které se pouzivaji pro vyrobu potravin i krmiv.
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0.K. SERVIS BioPro, s.r.o.,

Boreticka 2668/1, 193 00 Praha 9 - Horni Pocernice, Ceska republika

Tel.:+420 281 091 460, Fax: +420 281 866 264, E-mail: info@oks.cz, www.biopro.cz
Zastoupeni pro Slovenskou republiku:

0.K. SERVIS BioPro, s.r.o., Bulharska 70, 821 04 Bratislava, Slovenska republika
Tel.: +421 243 634 967, Fax:+421 243 634 968, E-mail: bratislava@oks.cz, www.biopro.cz

Certifikace managementu jakosti dle CSN EN 1SO 9001:2001




