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Maxarome®

Specialni kvasnicovy extrakt s vysokym obsahem
pFirodnich nukleotidd a pFirodni kyseliny glutamové

e Bez pfidavku MSG, IMP, GMP

e GMO/HVP Free

e Vhodny i pro vegetarianské pokrmy

e Znacen jako "Cista potravinafska ingredience”
e Bezproblémoveé pouziti

e Kosher/Halal certifikat

e Produkt s mohutnym chutovym zvyraznénim tzv. efektem
plné chuti

e Synergicky efekt je zvyraznén pomérnym zastoupenim
pfirodnich 5' nukleotid a kyseliny glutamovév prirodni
formé

e Uceleny a harmonicky chutové-aromaticky profil
e Zajisténi chutové vyvazenosti finalniho produktu
e Mozné pouziti pro masové i nemasové chutové aplikace

...vysoky obsah prirodnich nukleotid( zajistuje jedine¢né chutové zvy-
raznéni avyvazenost..."

Maxarome” - véeobecny, pikantni stavebniblok uréeny k finalnimu pfirod-
nimu zvyraznéni. Zakladem pro jeho vyrobu je specificky druh pekar-
skych kvasnic a vyuziti enzymatické vyrobni technologie. Maxarome®
obsahuje vysoké mnozstvi 5' IMP a 5' GMP nukleotidu a pfirodni kyselinu
glutamovou, ktera se vytvofi béhem enzymatického vyrobniho procesu.
Produkty fady Maxarome® maji samostatné relativné slabé chutové zvy-
raznéni, ale velmi silny synergicky efekt ve spojeni s potravinovymi
komplexy k jejichz zvyraznéni se pouzivaji. Maxarome® rovnéz zvysuje
slanost produktu bez pfitomnosti vysoké hladiny soli a umocriuje pocit
plné a mohutnéchuti.

VSechny vyrobky fady Maxarome® jsou dodavany v praskové formé s niz-
nym obsahem hladiny sodiku. Forma pasty nebo roztoku pfichaziv uvahu

pouze u specifickych typti Maxarome®. N
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