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Bez přídavku MSG, IMP, GMP
GMO/HVP Free
Vhodný i pro vegetariánské pokrmy
Značen jako "čistá potravinářská ingredience”
Bezproblémové použití
Kosher/Halal certifikát
Produkt s mohutným chuťovým zvýrazněním tzv. efektem
plné chuti
Synergický efekt je zvýrazněn poměrným zastoupením
přírodních 5' nukleotidů a kyseliny glutamovév přírodní
formě
Ucelený a harmonický chuťově-aromatický profil
Zajistění chuťové vyváženosti finálního produktu
Možné použití pro masové i nemasové chuťové aplikace

…vysoký obsah přírodních nukleotidů zajišťuje jedinečné chuťové zvý-
raznění avyváženost…"

Maxarome - všeobecný, pikantní stavebníblokurčený k finálnímu přírod-
nímu zvýraznění. Základem pro jeho výrobu je specifický druh pekař-
ských kvasnic a využití enzymatické výrobní technologie. Maxarome
obsahuje vysokémnožství 5' IMP a 5' GMPnukleotidů a přírodní kyselinu
glutamovou, která se vytvoří během enzymatického výrobního procesu.
Produkty řadyMaxarome mají samostatně relativně slabé chuťové zvý-
raznění, ale velmi silný synergický efekt ve spojení s potravinovými
komplexy k jejichž zvýraznění se používají. Maxarome rovněž zvyšuje
slanost produktu bez přítomnosti vysoké hladiny soli a umocňuje pocit
plnéamohutnéchuti.
Všechny výrobky řadyMaxarome jsou dodávány v práškové formě s růz-
ným obsahemhladiny sodíku. Forma pastynebo roztokupřichází v úvahu
pouzeu specifických typůMaxarome .
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Maxarome®

Speciální kvasnicový extrakt s vysokým obsahem
přírodních nukleotidů a přírodní kyseliny glutamovéIn
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